Comunicado aos Servidores

Prezados(as) servidores(as),

Solicitamos, por gentileza, a colaboracdo de todos quanto ao
cumprimento das opg¢des de refeicdo assinaladas no refeitorio.

O preparo das refeigdes € realizado com base na quantidade
de servidores para o prato principal e daqueles que optam pela
opcao ou pelo light. Esse planejamento ¢ essencial para evitar
desperdicios e garantir que haja alimento suficiente para todos.

Assim, pedimos atencdo as seguintes orientagoes:

« Quem nao assinalou nenhuma op¢ao devera retirar o prato
principal.

« Quem assinalou pela opcao de substituicao ou pelo light,
devera retirar a refeicao escolhida.

Temos observado que alguns servidores marcam a opcao de
substituicdo ou o light, mas, ao chegarem ao refeitdrio acabam
retirando o prato principal. Essa situagcdo provoca o desequilibrio
no planejamento da cozinha, resultando na falta do prato
principal para outros servidores ¢ na sobra das refei¢Oes
preparadas como opc¢ao ou light.

Contamos com a compreensao ¢ a colaboragdo de todos para
que cada servidor retire a refeicdo correspondente ao previamente
escolhido. Dessa forma, contribuimos para uma melhor
organizagdo do servigo, evitamos desperdicios e reduzimos os
transtornos enfrentados pela equipe da cozinha.

Assim como cobramos constantemente pela melhoria no
refeitorio e na alimentacdo, também devemos contribuir para essa
melhoria.

Agradecemos a colaboracao de todos.
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